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I\ St. Paul the Apostle Catholic Church

18223 Pt Lookout Dr. Nassau Bay TX 77058 281.333.3891

Music, Tacos & Salsa October 25, 2014 at 5pm

The Festival Committee is inviting the community to represent your Country
a typical Tacos booth during the festival.
Since each will be decorated according to your country and traditions.

El comité del Festival estd invitando a la comunidad representar tu Pais
con un puesto de Tacos tipicos durante el festival. =
Cada Puesto estard decorado con sus tradiciones y cultura.

TAQUIZA APPLICATION FORM.
APLICACION PARA LA TAQUIZA!

Booths space is available on a first-come, first-served basis and your booth is subject to approval by the Festival
Committee. All decisions concerning booth location will be at the discretion of the Festival Committee.

You will have to bring your own booth / pop-up tent / table. The footprint should not exceed 10' x 10'.

Please submit the form by October 18, 2014

El espacio de la tienda/puesto esta disponible dependiendo quien llega primero. Todas las decisiones relativas a la
ubicacion del puesto seran a discrecion de la Comision del Festival. Usted tendra que traer todo lo necesario para su
puesto (tienda, mesa, gas etc.) La tienda no debe exceder mas de 10 'x 10'.

Por favor envie el formulario antes del 18 de octubre 2014

Type Of Food: Culture
Tipo de Comida Cultura

Contact Name/Nombre:
Telephone - -

Address/Direccion:

Food description / Descripcion de Alimentos:

Thanks to all of our sponsors, vendors, workshop
presenters, volunteers, and attendees!
We are grateful for your support of our festival

If you need more information contact:
Para mas informacion favor de contactar:

OSCARORTIZ  (281) 831- 7156
CARLOS BAHENA (832) 693- 3105
MARCOS BARAJAS (281)788 - 2271




MEAT GUIDELINES

Minimo 25 libras de carne

Departamento de Salud del Condado requiere toda carne deberd almacenarse y transportarse a 41 grados (F)
o por debajo

Departamento de Salud del Condado requiere carnes se deben cocinar a una temperatura minima de 155
grados (F) y aves de corral en 165 grados (F)

REGLAS Y NORMAS

1.

2.

3.

Toda la carne debe ser comprado en una fuente comercial.

. Todas las verduras frescas deben lavarse antes de cortar / rebanar. Las verduras pueden ser pre-
lavados.

Guantes para las personas que estan al servicio

QUE LLEVAR

v

v

Olla, utensilios para la cocina, tablas de cortar, cuchillo, toallas de papel, suministros de limpieza
Los cables de extensidn, si es necesario

Todos los ingredientes

Extintor

Mesas, sillas,

Decoraciones para cabina, accesorios, trajes (si usted estd tan inclinado!), Una bandera o firmar con su nombre

del equipo




