
GMR VARALAKSHMI FOUNDATION 

RAJAM -- 5321279 (AP) 

 

Tender Notice No. GMRIT/01/14;   Dated   21
st

 April 2014 

For operating & maintaining Hostel Mess at GMRIT Campus - RAJAM 

   

TENDER DETAILS AND GENERAL INFORMATION 

Tender Item  

Sealed quotations are invited from reputed caterers for operating and maintenance of Boys\Girls Hostel 

Mess at GMRIT campus -Rajam 

Period of Contract 

One year from the date of awarding the contract and signing of the agreement. The contract may be 

extended further based on the performance which will be assessed by the management. 

Tender Cost  

Rs.1000/- in the form of DD, In favor of GMRVF,- RAJAM, payable at Rajam. This has to be separately 

sent along with the quotation. Quotations without the DD towards tender cost will not be accepted. 

Tender forms  

Tender forms can be collected online from 22
nd

 April to 30
th

 April 2014. 

Tender Submission  

A last date for submission of tenders is 15
th

 May 2014.                

Award of Contract 

The contract of operating the Boys\Girls Hostel Mess shall be awarded to the firm subject to signing of 

agreement on acceptance of sale prices of the items that can be sold. 

Agreement  

The successful bidders will have to execute an Agreement of License on a non-judicial stamp paper of 

value Rs 100/-.  



Security Deposit  

Interest free Security Deposit of Rs  2,00,000/- to be paid in the form of Demand Draft valid for one 

year in favor of GMRIT, RAJAM, at the time of signing the agreement 

Right to reject offers 

The management reserves right to accept or reject any or all offers without assigning any reason. 

Preparation of items  

All items are to be cooked by using commercial gas. Oil to be used should be certified ISI Standard 

double refined oil (GOLDROP, PRIYA OR VIJAYA BRANDS) 

Food Control  

Once the contract is awarded, the contractor will automatically be within the preview of the Food & 

Adulteration Act and the food supplied in the Hostel Mess should strictly adhere to the stipulated 

regulation of the Food and Adulteration Act. Any deviation from this will be viewed seriously and is 

liable to attract legal penalties and punishments.  

Hygiene  

The contractor has to maintain the premises of the hostel dining area Neat, Clean and Hygienic including 

kitchen and surrounding areas 

Sub - Lease  

Any sub-lease or other assignment without approvals to or in favor of a third party or person of the 

above contract shall render the contract void and the contract can be terminated without any notice 

and the tenderer loses all his deposits.  

Quotation  

Tenderer has to submit food license and VAT Registration Certificate and has to fulfill other statutory 

norms as per the regulations. 

Previous Experience  

Previous experience in maintaining a Hostel mess or a restaurant for a minimum number of 1000 to 

1500 students for at least Three to Five years is mandatory. Preferably in corporate sector or 

educational institute will be an added advantage.. Necessary certificates and agreement forms to be 

enclosed along with the quotation. All quotations without experience certificates are liable to be 

rejected. 

 



Compliance of General Conditions  

Each Tenderer should submit along with the tender, a declaration to the effect that they will strictly 

adhere to the terms and conditions of the contract and any deviation on their part will lead to the 

cancellation of the contract and are liable to forfeit all the deposits  

VENDOR SCOPE 

SCOPE OF WORK 
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4. Sufficient kitchen place for cooking, separate room for cleaning of utensils and store 
room for storage is being provided by the management. 

 

5. Cold storage is also being provided by the management. 

 

6. Staff room with capacity of 30 persons being provided by the management but upkeep of 
the same is the responsibility of the vendor.   

 

7. 19 Kg capacity Gas cylinders for non-domestic use are provided by the institute. It is the 
sole responsibility of the contractor to get the refills from the Gas Company to run the 
mess. Any fluctuations in the Gas price must be absorbed by the Contractor only. 

 

                        

                 

 



 Terms and Conditions: 
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6. Billing will be done on actual plate count. 

 

7. Every day indent will be given by management a day in advance and food need to be 
prepared based on the indent given. 

 

8. 10% extra food (buffer) needs to be kept apart from the indent given. 

 

9. Plate count to be given to the management representative before the start of any 
session. 

 

10. If extra plates need to be added, it should be put to the notice of the supervisor or else it 
will not be considered for billing   

 

11. Electricity and water will be provided by the management but rent to be paid on actuals. 
Separate meters will be provided for the same 

�
34� (�������
�
���������
���	��
�������	��������
���������	
��������
��������	��"��

���#�����#��
���#�������
�����	
���	��������������	�%#�	�����+8�#���� ��

����	������

�

36� ��������	
���	���
���!
�
���������
�����	�������"����
�����
�#	����#	���#	�������
"�����
	��������#����	���	�������������
������
���������������
��������	���
�����
�����������	
����

�

3<� ����"�	)�����	�!�������
��	����
���)��������
�����
������	!�����
��������#���

(�������������
����
!��������#���	�
)���"����#���
#�����
����
�
����������



������#����	���	����������
���
����
�
�������
#�����������"�	)�	��������������

����0���	
���	������
�����
�������
���������������0���	
���	���

�

3:� ��������	
���	���
��������
)���	���	����
��������	#�������	���	#��#	
��
���	
�����
��� 
�������
�� �������� ������� ���� �	������� ��� ���� "�	)� ��
��� "����#�� �	��	� "	������

��	�!
����������
�
��������

�
3A� ��	���,6-�����������������"	���������	�%#�	����	��������	��������	�������	���
�����

�����������	
�����	!��������#���
�����������
	������#	������������	
�����	�����
�

3B� �����������	
���	�
��+�	�������
��
���
�����#�����������������������������#�����
���� �
	)� �	� ���� %#
����� ��� ���� ����� ��� ����"� ��
��
	�� �	� #���
����� �	�
#���������� ����� �
�
������� ��� ����"�	��� ��� ��	���
��� ���� ����	
��� "���� 
�
���	����������������"��)���
�
����������������������
�����������
����

�

3C� (��������!�	
������
������������#		�#������)�������
������������	
"��
��	�
���
���	������������� 
	�� ��� ����������� %#
������ 0��
�� �	���� �#�	����#�� ��������� 
���
�������������
����������	!����������������0..D>9�'..9���
�������������	���+�
�	���	!��� +� 	����	!��� 
���	� ��
���� E��� �����"���� �
�
�������� �#���������� +�
����	#������� ��� 
��!�� �
���	�� ��
��� ��� �������	��� 
�� !���
����� ��� ��	��� 
���
����������� ��� ����	
��� 
��� ��
��� ��!���� ���
���� ��	� ���� �
��� ,#�� ��� 3;F� ���
�������������
��������������
�
������-��

�

3G� ���� ����� #�������� 
	�� ��� ��� ���
���� "���� ���� "
��	� #����� �	
����� ����	�����
��"��	+��
������
���	��!�	����
���

�

4;� 9�������
������������
�������	�#�����
���	��!�	����������"������	�#������%#����
�

43� 0���	
���	� ��
��� ��� ������� 	����������� ��� �
��� ��� ���������+�� ��� ����� ����������
����� 
��� ��
��� ��
	� ���� ��������� ��������#	�� 
	������ �#�� ��� ����� ��	� �����
��
�	�
������ ��� ���� ������� ���
����� ��� 
�������� ���
���� �
�� ��� �������� ��� ����
����	
���	�
������������������
�
���������	��#������������+���

�

44� ���� 0���	
���	� ��
��� #��� ����� �	
����� 	
"� �
��	�
��� 
��� ����� %#
����� ��	�
�	��
	���� ���� ������ � 2	
���� ��� ��	�
��� ����� ������ 
	�� ��!��� ����"�� �� %#
�����
����	���8#��	!���	�"��������)�
����
��	�
����	�#����������������
��"����
�����)����
�	
�������� ��� ���� �!���� ��� ���� %#
����� ��� ���� ����� ��	!��� ������ ���	� �	� ����

���	���� ��� ����	
��#
�� ����������� ���� �
�
������� "���� ��� �	��� ��� �������
�����
	�� ����� 
�� ������� ���� ��� ���� ����	
���	�� 8#��� ������ �������� "���� ���

�1#�����
�
����������
��������#�������������	
���	������������#�����
����
�������
����
��	�!����
����	
�����	���#�������	���������	������	
�����	�����

�

�
�



���������� ���(� ���� � �!�12�
8
���� � � � �
�
����
�#	�
�E
�#	���	����
D����#��� � � 2	
�����
.���,8#����"�	-�� � 8#��	�������	���H	��
�*�1
�
�

,#������(��	����
����,!
�
��
��-���������	��������-�
���
�� � � � ����	!
��H�����#	�����
�#	�
�
����� � � ���������������%#
�����
��
�� � � � 5�������
�
�6�	������
0������� � � E���
��72	#�
����� � � � 8
��
��	�8��
��
�#	���

����������2	�
������������������������������'	�����	���2
)�	��
�������������)�������������������������������*��
)�
�9
�	��
�����������H��)�����������������������������H	��
��

�
���� ����	
���	� �
�� #��� 
��� ����	� 
��	�!��� �	
���� ����� ��� ��	������� ��� ����
�����	��	�����
��!�����"	������������#����
�����������	
���	�"�����#������"���	�
��	����	
������	��
����	���	�������
��������
�
�������"����������������	
����
��	����)�����
�

46� ����������������
�	��,��������������������	����"
���
����	����
���������	�
���� �� �	��
� "
���������� ����	������ �
��	��� ����
�� ��	�
�� ��������� ����
�������� 	
���"�
	�	����� �	�
����� ����
�� �� �	�	�	�
�� 	�0��� ���������
��
����� 	�0�� ��	���� ���� ������ �	�� ���� ���	��	����� ��� 	��� 
�	��� ��� 	���
�����������-���	���#��������#������%#�����������������	���������������	����
��	�"��������	��
����
������
�	�����	�
������
������"
���������
�

4<� 3������
����	��������

��	�� ���	
��	�
� ��������	�
� ��
� �
��������
����
�	����	���	���� �����
�� �	� ��
�� ���
	� ��	����� �����
��� ���	��	����� ���
�	
���	����
��������	����"�
��������������	��������������	����

�
4:� ���� ����	
���	� 
��� ���� "�	)�	�� �#��� ���
!�� ��������� "���� ������� ���
����� ����

����	
���	� 
��� ���� ��
�� #���	� 
��� ��	�#���
����� ���#��� ���� ��!��!�� ���

	�#������ "���� ���� ��
	��	�� ��� ���� ������ ��� �
��� ��� �#��� ���#
�����+� #���	�
���	����������0���	
���	����#��������
���������
�������������
�
��������

�

4A� >!�	�����������	��"���������������"����������������������������	�������������
���	��	�����
������	���8�#�������
�
�������
�����������	
���	���

�

4B� ������
���������������#�����������	�����������'&2�9�����
����	��	���	��������
������������
)����

�

4C� ���#���� ��� �������� ��� ��� �	�������� ��� ���� '&2� �
�
��	� "������ 4� �
��� ��� ����
��������� ����� 
������ �
)��� 	���	�� ��� ��� �	�������� ��� ���� '&2� �
�
��	� 
���	�
����������� ��� 3:� �
��� ��� ���� ��������� ���	�!��� ����
�#	�� ��� ��� �
)��� �	���
��#������
���'&2��
�
��	���������
����

�

4G� '����
�)�	������	���������
���
�����
�������������
��������
�)��������
)����	���
������#����������
������������"��������	�����������#	��������8#��	!���	�����������
�����
����������������
		������



6;� �� 	��� �	���� ��� 	��� ���	
��	�
� ��
#���� �	� 	������� ��	�����	� ��� 	�
�����
�����������#�"����
��4����	����	�	���
����	��
�

63� �����0���	
���	��	�����	��	�����
��!���
�
��	����	�%#�	������	��
����	���������
���������"������������������	!����������������

�

64� 8��)���� +� �	��)���� ��%#�	+� ����#����� �#�)�
�� 
��� #�
��� ��� �������� ��� �#���
����� ��� ��	������ �	��������� ��� ���� ������#��� �	�������� ������� ��#��� �#����� ��� ���
��	���
�����������������

�

66� ���� ���������� ��� ���� ����	
���	� ���#��� "�
	� �
��� ���!��� ������ 
��� #����	��
,
�����"����
��
����
�-��

�

6<� ���� ��������� 	��
���� ��� ���� �#���������� ��� ���� ���������� ���
���� ��� ����
0���	
���	���
��������������������������0���	
���	��

�
6:� 0���	
���	� ��
��� �	�!���� ������ ����� ��� ���� ���)� ��#����+�� �#	���� ���+����	�

���)�������	����
���������	
���
	���"��������
�����	������
����
�

6A� (������ �
�
������� "���� ������	� 
��� �!
�#
��� ���� ��	��	�
���� ��� ���� �
��	�	���
�	
����� ��� ���� �
��	�	� ��� ����� ��� ���� ��#������ �
���� ��� %#
����� %#
������
��������������0�����#�#���
����	��	�
����"����	��#��������	���
������������	
�����

�

6B� 0
��	�	� �#��� �
)�� ���� �"�� 
		
��������� ��	� ��#��)������� ��� ���� ������� 
���
)�������
	�
�
��������
���������
���������)�������
����������"
�����
��	�
�����

�
6C� ����
�������
��#	������������"��������
��!����
�#��	���#�������������
#���	������

��
����
!������	����������������������
�����	��
�������������	
����
�

6G� >���������� ��� ������ �
��#	� ,����"� ���� 
��� ��� 3C-� ��� ���
���� �	���������� ��� ��� ����
	�������������� ��� ���� 0���	
���	� ��� ������� "���� 
��� ��	�
������� ��� �
��#	� �������
����#��������
������������
	���
��#	����������
�
�
�
�
�
�

�
�
�

 

 



+ 1�5�6�

�
�
�
'
��#	������#���������������	������%#
�����%#
������
���
����	��������#������
���������
"����
��	
������
�����'�	�����
���	�����������	
��#
������������������
�
���������
���
����	������������������
	�������
������������������������	
���	��'���������������
���
���
�1#�����
�
������
�������#�������������	
���	��
�
�
�


- *����
�����#�������#�������	����
�����������%#
���������!����
�����)������	�#���
��� ��#��� ��� ��� 	������ �	� ��� ���	� %#
����� ����� 
� ����� ��� ���� 7�888�.� ��	� �
���
���
�����"����������������

�- ��������)���1�����������2
)�������
�����#	��������������
	���
�����
��������
���#��� ���� ��� #����� ��� ����� 
	�� ��#��� ��� ���� )������� �	������� ���
���� ��� ����
98�888�.���	��
������
�����"����������������

�- D������� ���#��� ��� )���� ���
��� ��� ��� ��� ���� )���� ���
�� 
� ����� ��� ����7888�.� ��	�
�
������
�����"����������������

�- '�	��
�
�����
#���������������	
���	��������)��������%#������ ��!�������
���
����	� ������ �#������� ��� ���� �������	� 	����� ���� ����� ��� ���� �%#������� "���� ���
	���!�	����

�- ���������
������������������)���
�����"�����������#������
�������������"�#���
��!����
�������������98�888�.������������	
���	��

�- ���������
��������������1�������)��	�����������
�����������������������"����
��	
���

������������:�888�.���	������
�����

�- ���������
��������������+��������������
����	���	����
��4����"����
��	
���
�
���
���������������	
���	�"������
��	
�������"�������7888�.�������98�888�.�
�������������������/��������������+����������	������
�����

�- �:��	���	�������
��������#����
��#�����������
��
��"�#�����
�����
�������������
:�888�.������������	
���	��

�- ������������������
�	������
����	�
�����������
���
��"
���������)����	���	���
�����
�������������98�888�.�"�#�������������������������	
���	��

1- 0�
����� ��� 
��	�!��� ���#� ��� 
��� ��
�� "����#�� ��	�������� ��� "
	���+�����
����������"�#���	��#������
�������������98�888�.������������	
���	��

)- '���� ��� 
��� ����	��
���� ,��	���
�� �������� ��� "�	)�	�� ������
!��#	� ���
"�	)�	������-�"������
�����������������7�888�.��������	
���	���	��!�	������
�����

�- I����� ��� �	
���� ���� ���������� ��� ���� ����	
��� "����#�� �	��	� ��	�������� 
���

�#���	
�������
��� ��!�)�� 
� ������ ����� ������� ���� ������ ��� 
��� ����� ����������

��!��
���������������������������������"������������"��������"
	������
8�!�	���� ��� �������� �
��#	�� ��
��� ��� 
�������� 
��� �������� ��� ���� �����
����������
���������
��	��	�
����������
�������	�����
��#	�+�����������
���!�	��
���
����"���������������"�������#������
������������
���
���
��+�	��#��
	��
��	���
������������0���	
����

 

�
�
�
�
�



$(1�1)(�5��(2�
���
�����
�
��������
������(��������
��������������J�:6434B�
�
8�	�
�����������������������������&�����	�������)��	
��	�
����
���������	��������������	��
���$��
���	�������������#	���!�	�����������	�=8������������0
��	����0���	
���	����	���#������
��������
������@�"���#�������	�"�����#	����
���
�������
 

PRICE QUOTED FOR BOYS HOSTEL MESS 

S. NO ITEMS 

QUOTED 

PRICE 

PAYABLE IN 

RS, 

1 BREAKFAST   

2 LUNCH   

3 TEA & SNACKS   

4 DINNER   

  TOTAL   

  

VAT AS 

APPLICABLE   

  TOTAL   

 

The above price includes: raw material, cooking, man power, service & gas. Food served will be 

unlimited (except snacks)�

�

SCOPE OF SERVICES: BOYS HOSTEL 

Boys Hostel Avg. Indent in a year varies from 800 to 1000 students. 

      FINANCIAL TERMS 

1) Billing will be done on actual plate count. 

2)   Mess Bills to be produced before 5th of every month for payment and all other bills before       

       15th of every month. 

3)   The contractor needs to furnish his bank account details with RTGS NO. for money  transfer for     

       all payments. 

4)  Water supply and electricity with fittings will be provided by the institute but payment shall be  

      made on actual consumption per month. Separate meter will be provided for the same. 

 5)  Any dispute arises will be settled in Rajam Jurisdiction only. 
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PRICE QUOTED FOR GIRLS HOSTEL MESS 

S. NO ITEMS 

QUOTED 

PRICE 

PAYABLE IN 

RS, 

1 BREAKFAST   

2 LUNCH   

3 TEA & SNACKS   

4 DINNER   

  TOTAL   

  VAT 5%   

  TOTAL   

 

The above price includes: raw material, cooking, man power, service & gas. Food served 

will be unlimited (except snacks)�

�
SCOPE OF SERVICES: GIRLS HOSTEL 

Girls Hostel Avg. Indent in a year varies from 325 to 350 students. 

      FINANCIAL TERMS 

 

1) Billing will be done on actual plate count. 

2) Mess Bills to be produced before 5th of every month for payment and all other bills 

before 15th of every month. 

3)  The contractor needs to furnish his bank account details with RTGS NO. for money     

      transfer for all payments. 

4)  Water supply and electricity with fittings will be provided by the institute but  

     payment shall be made on actual consumption per month. Separate meter will be  

     provided for the same. 

5)  Any dispute arises will be settled in Rajam Jurisdiction only. 
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  MONDAY - TUESDAY WED  Thursday FRIDAY  SAT SUNDAY  

                

  S. INDIAN B\F S. INDIAN B\F S. INDIAN B\F S. INDIAN B\F S. INDIAN B\F S. INDIAN B\F S. INDIAN B\F 

B\F 

WITH 

CHUTNEY WITH CHUTNEY WITH CHUTNEY WITH CHUTNEY WITH CHUTNEY 

WITH 

CHUTNEY WITH CHUTNEY 

  SAMBAR SAMBAR SAMBAR SAMBAR SAMBAR SAMBAR SAMBAR 

  Milk/Coffee Milk/Coffee Milk/Coffee Milk/Coffee Milk/Coffee Milk/Coffee Milk/Coffee 

                

LUNCH 

1 GRAVY 

CURRY 1 GRAVY CURRY 1 GRAVY CURRY 

FLAVOURED 

RICE 1 GRAVY CURRY 

1 GRAVY 

CURRY 

VEG\EGG FRIED 

RICE 

  1 DRY CURRY 1 DRY CURRY 1 DRY CURRY GRAVY CURRY 1 DRY CURRY 1 DRY CURRY MANCHURIA WET 

  DAL DAL DAL Plain Rice DAL DAL   

  RASAM RASAM RASAM Curd RASAM RASAM SAMBAR 

  PAPAD PAPAD PAPAD  dal PAPAD PAPAD Plain Rice 

  RICE RICE RICE Rasam RICE RICE curd 

  CHUTNEY CHUTNEY CHUTNEY PAPAD CHUTNEY CHUTNEY Sweet: 

  CURD CURD CURD   CURD CURD   

                

                

SNACKS SNACKS SNACKS SNACKS SNACKS SNACKS SNACKS SNACKS 

  Tea Tea Tea Tea Tea Tea Tea 

                

DINNER 

1 GRAVY 

CURRY 1 GRAVY CURRY MUDDA PAPPU CHAPATI 1 GRAVY CURRY CHAPATI  ALOO FRY\65 

  1 FRY CURRY 1 FRY CURRY 

TADKA DAL 

EVERY 

ALTERNATE 

WEEK SPL. CURRY 1 FRY CURRY SPL. CURRY PLAIN RICE 

  SAMBAR SAMBAR SPL. CURRY SAMBAR SAMBAR CURD RICE DAL 

  RICE PLAIN RICE PLAIN RICE PLAIN PLAIN RICE RICE PLAIN LEMON PICKLE RASAM 

  PICKLE\CURD PICKLE\CURD MANGO PICKLE PICKLE\CURD PICKLE\CURD   PICKLE 

  

FRYMES\GOLD 

FINGERS 

FRYMES\GOLD 

FINGERS RASAM\CURD SAMBAR 

FRYMES\GOLD 

FINGERS SALAD CURD\FRYMES 

  

GENERAL 

SWEET 

EGG MASALA 

FOR N\VEG GOLD FINGERS FRYMS 

EGG MASALA 

FOR N\VEG FRUIT EGG FOR NON VEG 

    SWEET FOR VEG FRUIT FRUIT SWEET FOR VEG   SWEET FOR VEG 

 

       

 

       

NOTE:   THIS IS ONLY SAMPLE MENU FORMAT FOR UNDERSTANDING. PANEER AND CHICKEN TO BE PROVIDED FREE OF COST TWICE IN A MONTH 

 

 

   

     



SAMPLE SNACKS MENU 
  

    S. NO ITEM WITH TEA QUANTITY IN NO'S 

 1 ASSORTED BAJJI                                       ( EACH 60 GM) 2 

 2 ANY BAJJI WITH STUFFING                  (  EACH 50 GM) 2 

 2 MYSORE BONDA WITH CHUTNEY 2 

 3 DAHI WADA(WITH LEMON WATER) 2 

 4 SEMIYA BHAAT WITH CHUTNEY 150 GMS 

 5 ALOO BONDA WITH CHUTNEY 2 

 6 PUNUGULU                                      ( 10-15 GMS EACH) 10 

 7 SAMOSA                                      (120 GMS) WITH SAUCE 2 

 8 RAGADA SAMOSA                      ( RAGADA 100 GMS) 1 

 9 HOT CHAAT WITH FILLINGS 150 GMS 

 10 MASALA WADA WITH CHUTNEY      (60 GM EACH) 2 

 11 VEG MANCHURIA                               (15 GM EACH) 8 

 12 CRISPY PAKODA WITH SAUCE 120 GMS 

 13 SOFT PAKODA WITH SAUCE 150 GMS 

 14 PALAK PAKODA WITH SAUCE 120 GMS 

 15 VEG NOODLES WITH ONIONS 150 GMS 

 16 MASALA PEANUTS 150 GMS 

 17 VEG CUTLET WITH SAUCE               ( 60 GM EACH) 2 

 18 VEG ROLL WITH SAUCE(  100 GM 

 19 BREAD BAJJI WITH SAUCE               (50 GM EACH) 3 

 20 MIRCHI BAJJI WITH SAUCE 2 

 21 PAANI POORI WITH CURRY & ONIONS 8 

 
22 

CREAM CAKE WITH CORN FLAKES( CAKE 50 GMS & 

CORN FLAKES 60 GM) 
  

 
23 

PLUM CAKE WITH CORN FLAKES ( CAKE 50 GMS & 

CORN FLAKES 60 GM) 
  

 24 VEG PUFF WITH SAUCE 80 GMS 

 25 PAV BHAJI WITH ONIONS( 2 PC PAV, BHAJI 100 GMS)   

 26 MOORI MIXTURE WITH CUT BAJJI(MIXTURE 100 GMS) 1 
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CHECK LIST 

 

 

Ensure that you have enclosed the following before submitting the Tender 

 

1.  Separate envelope consisting of Tender Document Fee Receipt / DD and 

Demand Draft for EMD (as specified). 

 

2.  Technical Bid Documents in a separate sealed envelope (as per Schedule C). 

 

3.  Financial Bid in a separate sealed envelope. 

 

4.  Please study the important conditions of the Tender, Terms and Conditions 

 and Scope of Work and Details of Menus and  submit the Tender in accordance with 

those. 
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