
Smernice dobrih higienskih navad v čebelarstvu na načelih  sistema HACCP    

 

 

Obrazec 7: NADZOR TEMPERATURE V HLADILNIKIH IN 

ZAMRZOVALNIKIH  

 

Oznaka hladilnika/zamrzovalnika ali prostora, kjer se nahaja:__________________________ 
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TEMPERATURA 

v °C za 
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TEMPERATURA 

v °C za 

zamrzovalnik 

(-18 °C )+2 °C 
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(a, b, c) 
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čebelarja ali  
pomočnika 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

Korekcijski postopek* 

Ob odstopanju temperature zraka v hladilniku od predpisane temperature se takoj a) izmeri še temperatura 

cvetnega prahu in/ali matičnega mlečka.  

Če odstopa tudi temperatura svežega cvetnega prahu in/ali matičnega mlečka, se čebelar odloči za sledeče 
ukrepe: 

b) izmeri središčno temperaturo in če presega temperaturo za več kot +3 °C (nad +7 °C ) se ju  takoj  

c) prestavi v drug hladilnik. 

 


